Glasweise geniessen

I Prosecco Borgoluce weiss oder rosé 8.00
I Franciacorta Brut/Rosé 11.00/12.00
I Moscato d’Asti / Birbet rosso 8.00
Weisswein

CH Johannisberg Maurice Gay 1883 7.50
Ein fruchtig, vollmundiger Wein mit Mandelaromen

CH Bianco di Tambo Merlot 7.50
Ein crémiger und weicher Wein mit langem Abgang

I Cortese del Piemonte Brema 7.50
Reichhaltiger Wein mit fruchtig-mineralischem Abgang

I Incrocio Manzoni, Borgoluce 7.00
Leichter spritziger Wein mit mineralischens Abgng

E Gran Sello, Macabeo — Verdejo 7.50

Easy drinking mit floralen Noten und lfrischem Abgang

Roséwein
I Le due Rose, Gallino Piemont 7.50
Ein duftender Wein mit Aromen von Apfel und Kirschen

Rotwein

CH Passi di Tambo, Merlot Tamborini  8.00
Ein kriftiger Wein mit Aromen von dunklen Beeren
CH Syrah Maurice Gay 1883 8.50
Kriftig fruchtiger Wein mit Aromen von Pflannen

I Umberto Cabernet-Sauvignon, Brema 7.50
Fruchtig elegant mit rassiger Gerbstoffstruktur

I Barbaresco Paolin DOCG, Luisin 9.50
Fruchtig elegant mit rassiger Gerbstoffstruktur

E La Torre Pago del Circus Navarra 9.00
Kriftiger Wein mit Barriguenoten und wiirzigem Finale
F Céte du Rhone rouge Les Quartz AOC 8.50

Elegant, raffiniert it wiirigen - frischem Abgang

Konsumationszuschlag fiir

Flaschenweine aus dem Regal +28.00

Drink’s & Apéritivo

Apérol Spritz 9.50
Vermouth Amarone Ca Rugate on Ice 9.50
Bier

Stange Birra Moretti, 30cl/50cl 4.90/6.90
Moretti Zero, Rosso, Limone 33cl 5.00

Alkoholische Getrinke
Gin Tonic Hendrick’s oder Portofino 4cl 13.00

My Grappa 4cl /42%Vol. 8.50
Whisky Monkey Shoulder 4cl / 40%Vol.  10.00
Rum Don Papa Barokka 4cl / 40% 9.00

Shot Limoncello /Amaretto / Café Chicco  5.00

Kaftee & alkoholfreie Getrinke

Kaffee / Espresso / Tee 4.50
Cafi mit Chriter, Zwetschge, Trisch 5.50
Hausgemachter Gluhwein 6.50
Mineralwasser mit-ohne 30cl/50cl Pet  4.00/5.00
Chaya Eistee, diverse Aromen 50cl Pet 5.00

Schotle Rhabarber/Ginger/Apfel 50cl Pet  5.00
Gasco Aperitivo bitter, Lemo., Ginger Ale 5.50

Snacks

Weinbegleitung mit Sbrinz, Salsiz, Oliven 16.50
Wiblen Sie 1bren Wunschsalsiz, gleich selbst. . .

Flammkuchen 16.00

Original mit Speck und Zwiebeln oder mit Gemiise. . .
Apéro Platte ab 3 Personen ~ pro Pers. 14.00
Ranchschinken, Speck, Salami oder Salsiz, Biindnerfleisch

mit Brot und Beilagen. ..

Hausgemachte Futrtifeli mit Brot 13.50

Leicht pikante Schweinswiirstchen heiss serviert. ..

Lebensmittel konnen Allergene enthalten.



